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mezcladora patentada para productos en
polvo y granulados y para pastas fluidas

La mezcladora de contracorriente es hoy indispensable en todos los ramos de industria donde hay que mezclar,
humectar o disolver materias secas o humedas, pulverulentas o granuladas, fibrosas o pajizas, o mezclar pastas
fluidas o llquidos mas o menos densos Y viscosos.

Esta mezcladora no se parece en nada a las mezcladoras horizontales de contracorriente que se venlan constru-
yendo en Espafia, pues sus caracter(sticas esenciales coinciden con las de la mezcladora americana que se esta
imponiendo en los Estados Unidos por sus ventajas innegables sobre todas las méquinas similares que se venlan
construyendo tanto alll como en Europa.

La artesa monobloque de cantos redondeados con extraccién rdpida del mecanismo mezclador por la parte alta
sin soltar los cojinetes corresponde a una construccién privilegiada, cuyos derechos de fabricacién exclusivos
poseemos para Espafa, y el sistema de descarga ofrece también ventajas innegables sobre todo lo que se venla
utilizando.

Funcionamiento. Cuando se trata de mezclas dificiles es estudiada la disposicién constructiva de los érganos
mezcladores de acuerdo con los ingredientes, pero en su construccién de serie efectia esta mezcladora su trabajo
mediante una combinacién de brazos helicoidales en disposicién planetaria, dispuestos unos en rosca derecha y
otros en rosca izquierda, a los que se suman paletas de diversa inclinacién. Unas espirales arrastran el producto
en una direccién y las otras en direccién contraria, imprimiendo a la masa movimientos combinados contrapuestos,
y se logra asf, en cinco minutos, una mezcla rigurosamente homogénea sin que las particulas hayan sido some-
tidas a compresién o cizallamiento.

Construccién. Todas las méquinas de contracorriente conocidas hasta ahora tenfan uno o ambos frontales de
la artesa sujetos mediante tornillos, para facilitar el montaje y desmontaje del arbol principal con sus espirales.
Esta construccién ha sido mejorada por nuestra méquina, en la que la artesa es de una sola pieza. Seguin puede
apreciarse por las ilustraciones, el arbol con sus espirales forma un conjunto soldado, que se monta introduciéndolo
completo por la parte alta. Con esta disposicién se consigue:

1.° Que la artesa, al ser monopieza, resulte més
robusta.

2. Que los cantos de la artesa puedan ser redon-
deados, lo que en la construccién con uno o
dos frontales atornillados es imposible. Estos
cantos redondeados aumentan la homogenei-
dad de la mezcla y facilitan la limpieza.

3.° Que el &rbol con sus érganos de mezcla pueda
ser extraldo de la artesa en un par de minutos
sin necesidad de soltar los cojinetes.



aplicaciones

Productos quimicos Encéusticos

Insecticidas Polvos de templar
Anticriptogamicos Mezclas para placas aislantes
Explosivos de seguridad Mezclas de caselna por via himeda
Especias y sales para chacinerla Masas de resina sintética (mezclas
Baterfas secas previas y ulteriores)

Cemento con amianto Grasas lubricantes

Polvos para fabricar electrodos Arenade fundiciénconaglomerantes
Polvos para revelar Masas para troquelar porcelana
Masas de esmalte Metales en polvo

otras ventajas constructivas

Productos de tocador

Jabén en polvo

Polvos para lavarse las manos
Champus en polvo

Dentifricos

Productos alimenticios

Piensos compuestos

Harinas alimenticias con antifermentos

Cacao con azucar

Azucar (ejecucién con estafado muy
puro)

Sucedéneos de café

Leche en polvo

Harina de reposterfa

1® Rodamientos rotulantes extrapesados SKF en el 4rbol principal con montaje y obturacién adecuados para evitar
CON SEGURIDAD ABSOLUTA la penetracién a los cojinetes del producto que se estd mezclando.

22 Reserva de lubricante para 2.000 horas de trabajo y vélvulas centrifugas que expulsan la grasa que haya sido
introducida con exceso, evitando asl su recalentamiento y saponificacién.

3.2 Prensaestopas u obturaciones en el cabo de eje, de acuerdo con la mezcla a efectuar.



montaje para 11
mezclas por hora

A base de un montaje en altura, con de-
p6sitos colectores de carga y descarga,
se puede obtener sin dificultad una pro-
duccién horaria equivalente a la cabida
(til de la mezcladora multiplicada por11,
puesto que para cada mezcla se preci-
san sélo cinco minutos, y a base de que
la carga y descarga sean casi instan-
tdneas, se pueden hacer once mezclas
por hora.

Los ejemplos de montaje que presen-
tamos tienen carécter orientativo, no
habiendo inconveniente en establecer
al comprador un plano definitivo de mon-
taje si nos envia un croquis del local
disponible.

Cabe poner encima de la mezcladora un depdsito colector montado en béscula de aguja con descarga a dicho depé-
sito desde varias celdas llenadas previamente por el ventilador, logrando asi una importante economia de mano de
obra cuando entran en la mezcla muchos ingredientes, ya que la bascula de aguja puede ser dotada de topes des-
plazables para sefialar la posicién de la aguja después de la carga de cada sucesivo ingrediente de mezcla.

El esquema de montaje que presentamos al pie corresponde a una instalacién en local de muy poca altura.

A fin de obtener la méaxima produccién se ha combinado la carga y descarga del molino con la carga de las mezcla-
doras, efectuando las tres operaciones simult4neamente con un ventilador Gnico que aspira al mismo tiempo los
ingredientes en grano que han sido vertidos al foso de carga empotrado en el suelo, llevdndolos al molino, e impulsa

el producto molido a las mezcladoras, pudiendo cargar alternativamente
una méaquina mezcladora mientras estd mezclando y descargandose la
otra.

A fin de acelerar la descarga de las mezcladoras, éstas pueden ser dota-
das de una doble vélvula de ensaque o incluso de un sinfin para lienar al
mismo tiempo varios sacos.’

Cuando asf conviene puede prescindirse de las mezcladoras ensacando
el producto molido. A este efecto se ha previsto unavélvula de derivacién
giratoria, que canaliza el producto molido a las mezcladoras o al ensaque.
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cartas de usuarios

Transcribimos las opinicnes de algunos compradores, segin cartas de nuestro archivo que tenemos a la dispo-
sicién de los clientes interesados.

Una Fabrica de Productos Dietéticos: <«Estamos plenamente satisfechos del funcionamiento de la mezcladora,
Nos es muy préactico el poder quitar totalmente la tapa, ya que permite al terminar dejar la maquina perfectamente
limpia, a lo cual ayuda la ausencia de esquinas y de tornillos y remaches en la artesa. El moto-reductor blindado
simplifica también la limpieza.»

Una Fabrica de Detergentes: <«Gracias a los cantos redondeados de la artesa, sin tropiezos de tornillos, y a la
facil extraccién del arbol, la limpieza es muy comoda.»

Una Fabrica de Maderas Aglomeradas: «Su méquina hace un trabajo répido y perfecto, y gracias a los cantos
redondeados se limpia al instante. Les rogamos que nos envien una segunda méquina, idéntica a la primera.»

Una Fabrica de Insecticidas: <«La mezcladora de 1.600 litros que me ha suministrado esté escrupulosamente
acabada y ha gustado mucho a cuantos han visitado mi fabrica. He comprobado que las mezclas en su méquina
son mas rapidas e intimas Lo atribuyo al disefio més racional de los brazos y a la artesa con cantos redondeados.
He recomendado su mezcladora a mis amigos del ramo.»

Una Fabrica de Piensos Compuestos: «Su mezcladora hace un trabajo irreprochable y en tiempo minimo.
Estamos muy contentos con ella.» '

Una Fabrica de Harinas de Pescado: «Su mezcladora nos gusta en todos sus detalles y, especialmente, porque
ocupa poco sitio, y porque al girar todo el engranaje sobre rodamientos y en bafio de aceite el funcionamiento es
silencioso y queda el mecanismo protegido.»

Una Fabrica de Productos Farmacéuticos: «Hemos podido convencernos de que no habla exageracién en su
promesa de que la homogeneidad estarla asegurada aunque se tratara de ingredientes de gran disparidad de pro-
porcién, por ejemplo, de 1 a 10.000, y aunque los productos a mezclar tuvieran diferente densidad y tamafio de grano.
Para su satisfaccion podemos informarle que, segin hemos podido comprobar a la terminacién de la mezcla,
cualqguier pequefia fraccidén de la masa revela en el anélisis una composicion exactamente proporcional.»

Una Industria Agricola: «La mezcladora nos estd dando un resultado 6ptimo, siendo muy cémodo su manejo y de
gran eficiencia el trabajo que realiza. Apreciamos mucho la ventaja de poder quitar instantdneamente |la tapa en su
totalidad para la limpieza, que la artesa tenga los bordes redondeados y que su interior sea totalmente liso, sin
tornillos ni otros impedimentos que en otras méaquinas que hemos em-
pleado anteriormente hacfan casi imposible una limpiezd perfecta.»

Una Fabrica de Ceramica: <La méaquina de 400 litros recibida, para es-
maltes, nos ha gustado mucho. Puede Ud. preparar el envio de otra igual.»

modelos especiales

En estrecha colaboracién con nuestra clientela, hemos desarrollado diver-
sas construcciones adaptadas a aplicaciones especiales que vienen dando
excelente resultado.

En tanto que la méaquina de serie esta construlda en acero SM, podemos
suministrar también esta méquina en acero inoxidable o en cualquier
metal no férrico, y gracias a la artesa monoblogue con cantos redondeados, es esta la Unica mezcladora de contra-
corriente que puede ser suministrada con artesa esmaltada.

También podemos suministrar para esta méaquina dispositivos pulverizadores, que permiten afiadir sin formacién de
grumos esencias aromaticas, antifermentos, extractos, aceites, aglomerantes, etc. Modelos especiales para trabajar
bajo vacfo y con calefaccién o con enfriamiento y para productos abrasivos.

Accionamiento. Nuestra mezcladora puede ser suministrada para mando directo por correas trapezoidales con
polea reductora de satélites incorporados, con mando por cadena o con acoplamiento centrifugo de arranque a
plena carga, para poder volver a arrancar sin dificultad en caso de que durante la mezcla se produzca una inte-
rrupcion en el suministro de corriente. Estos acoplamientos centrifugos constituyen al mismo tiempo un seguro
contra averfas, ya que resbalan en el caso de que el personal dejase caer dentro de la artesa cualquier
cuerpo extrafo




Capa'cii:::: total |, = 3 o . . & H N 3 = L Mat;.:r Poaohnuprnx.
100 860 | 415| 350 | 580 | 90 925 | 1085 | 1750 80 380 | 250 | 150 1 175
400 1310 | 620 | 500 860 | 130 | 1390 | 1590 | 2560 | 100 580 | 280 | 200 3 390
800 1630 | 800 | 640 | 1100 | 130 | 1780 | 2000 [ 3100 [ 110 730 | 324 | 250 6 790
1600 2110 | 1010 | 800 | 1380 | 115 | 2250 | 2490 | 3720 | 120 920 | 400 | 340 15 1550
3150 2635 | 1255 | 900 | 1610 | 195 | 2815 | 3115 | 4700 | 150 | 1140 | 400 | 340 30 3250
6300 3300 | 1550 | 1050 | 2000 | 250 | 3500 | 3860 | 5850 | 180 | 1450 | 475 | 400 60 7300

Los tamafios de 3150 y de 6300 litros se suministran normalmente con dos bocas de descarga.

Estamos a su disposicion para todo lo que se
relacione con trituracion, molienda, mezcla,
transporte neumatico y ventilacion industrial.
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